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della
Vigil

Take|away
MENU 35 €

Classico

AR

L LA~
Antipasti '
Polpo e patate
Sgombro affumicato con carote e zenzero
“Fish and chips” (polpetta di baccala con patate) con ketchup handmade
Primi
Gnocco alla romana gratinato con broccoli e arzilla
Tonnarello acqua e farina con ragu di mare agli agrumi
Secondo
Tramezzino di rombo e patate accompagnato da bieta ripassata
Piccola pagnotta di semola rimacinata
Dolce
Mini panettone artigianale pere e cioccolato con crema inglese

Vegetariano

Antipasti

Tortino di patate alle erbe aromatiche

Parmigiana di zucca e carciofi

Polpette di pan cotto di cicoria con ketchup handmade

Primi

Gnocco alla romana gratinato con broccoli, nocciole e rosmarino
Tonnarello acqua e farina con crema di zucca e porcini alla mentuccia
Secondo

Carciofo alla romana con patate

Piccola pagnotta di semola rimacinata

Dolce

Mini panettone artigianale pere e cioccolato con crema inglese

Yo

Gluten free v

Antipasti

Polpo e patate

Sgombro affumicato con carote e zenzero

“Fish and chips” (polpetta di baccala con patate) con ketchup handmade
Primi

Gnocco alla romana con semolino di riso gratinato con broccoli e arzilla
Tonnarello gluten free con ragu di mare agli agrumi

Secondo

Tramezzino di rombo e patate accompagnato da bieta ripassata

Pane gluten free

Dolce

Mini tiramisu

Menu bambini 25 €

Lasagna ragu di manzo al pomodoro
Bocconcini di pollo

Patate arrosto

Tortino al cioccolato

[n aggiunta su richiesta

Il tagliere a kmO - 15 € (consigliato per due persone)
Mortadella artigianale viterbese “Coccia Sesto”
Prosciutto di Bassiano “Reggiani”

Porchetta handmade

Pecorino canestrello “Pitzalis"

Pecorino romano D.o.p "Deroma”

Mozzarella di bufala D.o.p. di Amaseno

Contorni -4 €

Patate arrosto

Cicoria ripassata

Bieta all'agro

Finocchi gratinati con parmigiano e besciamella alla noce moscata

Panettone artigianale da 1kg

Classico 25 €
Pere e Cioccolato 30 €




