L.a cena
di fine
anno/...

Antipasti

Terrina di patate e tartufo con fonduta di pecorino Canestrello
Salmone marinato con insalata di finocchi e mele

Torta rustica friggitelli e salsiccia

Primi

Ravioli di baccala mantecato “all'arrabbiata”

Lasagna ai carciofi al profumo di mentuccia

Secondo

Capocollo alla senape con verza marinata e mostarda di cipolle
Piccola pagnotta di semola rimacinata

Dolce

"Caffe sport” (cremoso al mascarpone e anice)

Salsicce e lenticchie

Antipasti

Terrina di patate e tartufo con fonduta di pecorino Canestrello
Insalata di finocchi e mele e arancia

Torta rustica con friggitelli

Primi

Ravioli di ricotta “allarrabbiata”

Lasagna ai carciofi al profumo di mentuccia
Secondo

Parmigiana di zucca patate e porcini

Piccola pagnotta di semola rimacinata

Dolce

"Caffe sport” (cremoso al mascarpone e anice)
Lenticchie

Antipasti

Terrina di patate e tartufo con fonduta di pecorino Canestrello
Salmone marinato con insalata di finocchi e mele

Frittata con friggitelli e salsiccia

Primi

Timballo di riso con baccala mantecato “all‘arrabbiata”

Pasta gluten free con carciofi al profumo di mentuccia
Secondo

Capocollo alla senape con verza marinata e mostarda di cipolle
Pane gluten free

Dolce

"Caffe sport” (cremoso al mascarpone e anice)

Salsicce e lenticchie

Lasagna ragu di manzo al pomodoro
Bocconcini di pollo

Patate arrosto

Tortino al cioccolato

Il tagliere a kmO - 15 € (consigliato per due persone)
Mortadella artigianale viterbese “Coccia Sesto”
Prosciutto di Bassiano “Reggiani”

Porchetta handmade

Pecorino canestrello “Pitzalis"

Pecorino romano D.o.p “Deroma”

Mozzarella di bufala D.o.p. di Amaseno

Contorni -4 €

Patate arrosto

Cicoria ripassata

Bieta all'agro

Finocchi gratinati con parmigiano e besciamella alla noce moscata

Classico 25 €
Pere e Cioccolato 30 €
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