Giardino L' QOlivella

WINE, FOOD AND RELAX

Il pranzo di Pasqua

Benvenuto della casa
Fave e Pecorino

Antipasti

Torta al formaggio e corallina
Uovo sodo con maionese alle erbe
Coratella e focaccia al rosmarino
Carciofi fritti e salsa verde
Crostone con cicoria ripassata e pecorino
Ricotta setacciata e crema di asparagi

Primi
Fettuccine alla “Vignarola”

con guanciale croccante e pecorino
Crespella con ricotta e broccoletti, menta e limone

Secondo

Agnello stufato al racemo bianco
ed erbe aromatiche con patate e cicoria

Secondo vegetariano

Carciofo alla romana,
crema di pecorino e mentuccia, tortino di patate

Dolce
Pastiera fatta in casa e ciambelline al vino

50 euro (bevande escluse)

La box pic nic di Pasquetta

Fritto vegetale con maionese all’origano
Lasagna di carciofi e primo sale, mentuccia e pecorino

Focaccia di nostra produzione,
corallina tradizionale e crema di uovo sodo

Focaccia di nostra produzione, uovo sodo e misticanza
(variante vegetariana)

Torta rustica ai carciofi, maionese vegana alla mentuccia
Crocchetta di broccoletti, ricotta e curry
Crostone di pane con cicoria e pecorino

Crostata alle fragole e menta

25 euro (bevande escluse)

E possibile anche pranzare al ristorante,
su prenotazione e con menu alla carta.

Azienda Agricola L'Olivella
Via Colle Pisano, 5 Frascati (Rm)

Info e prenotazioni
331 46 06 943
giardinololivella@gmail.com f (O giardino_lolivella




